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制作協力：株式会社ステップコミュニケーションズ
　 やちよ産の梨と
　バラ肉を使った 八千代市

ご当地
グルメ協力：

催

CURRY CAFE&BAR

（提供時間：営業時間と同じ）

八千代市大和田新田63-1　
飯田第三ビル101
ランチタイム/11:00～14：00

木曜日
047-455-8254

休

営

〒

 やちよスパイス食堂
和風ポークカレー　
梨ver

醤油や和風だしが
隠し味のカレーを
ベースに、梨の甘みを
加えた和風のポークカレー。

八千代緑が丘 八千代緑が丘

八千代台 八千代台 八千代台

八千代台

（提供時間：営業時間と同じ）
（提供時間：営業時間と同じ）

（提供時間：営業時間と同じ）

（提供時間：営業時間と同じ）

八千代緑が丘
八千代台

八千代市高津850-135
11:30～14:00/17:00～22:00
(L.O.21:30※「八千代カレー」の
オーダーは21:00までとなります。)
月曜日

（提供時間：営業時間と同じ）

047-459-4276
休

営
〒

辛いけどクセになる
ラー油の辛さと梨の
甘さのハーモニーを
お楽しみください。
〆のスープカレー用の
ミニライスかトッピングのチーズ
どちらか選べる様になりました。

カレータンタンメン

味工房 くいくい亭
定食と鉄板焼きの店 二八そば

おうちごはん

 蕎麦セイジ

八千代市大和田新田926-8
11：00～15：00（L.O14：40）
17：00～20：00（L.O19：40）
木曜日(第２・４・5水曜日は14時終了)
047-450-3033

休

営

〒

国産のそば粉
使用の二八そばと
コクのあるカレー
南蛮スープにチーズをトッピング。
野菜の素揚げと八千代産の梨を添えました。

チーズカレー
つけ蕎麦

いこいの店 喫茶Rio

八千代市八千代台南1-1-10
月・火・金
土・日・祝

11：00～19：00
7：00～17：00

水曜日・木曜日
080-5180-5507

休

営

〒

千葉大学研究による
腸内フローラを整えたノンメタポークを
やわらかくジューシーに仕上げてトッピング！
コンポート梨との調和をお楽しみ下さい。

ノンメタポークの
八千代カレー

光里

塩麹に漬け込んだ
柔らかい豚肉を特製ダレに絡め、玉葱とナシがすり
込まれた甘口カレーと共にお召し上がりください。
お惣菜3品、スープ付きです。

豚バラ焼肉丼
カレー

南の島なIZAKAYA
ASTY

八千代市八千代台西1-6-6 1F
18：00～翌1：00
月曜定休
090-8041-4204

休

営
〒

カレー焼きそばにぶたバラと
梨のジャムをサービスで入れます。
IZAKAYAなのでお酒も充実です。

パスタを使った
カレー焼きそば

mr.kanso八千代台店

八千代市八千代台西1-6-6 
ニューハウスビルB
12:00～18:00
不定休
070-7549-5946

休

営

〒

八千代台

（提供時間：営業時間と同じ） （提供時間：営業時間と同じ）

アツアツの
ホットサンドは、
缶詰のカレーをアレンジ！豚バラベーコンの
ジューシーさと梨の甘みが楽しめます。
ご希望の方はカレーライスもOKです。

八千代カレー
ホットサンド

八千代市八千代台西１-６-６ 1F
月～木曜18:00～24:00
金 ・ 土曜 18:00～LAST
日曜日
047-486-2512

休

営

〒

八千代市八千代台西7-2-69
高齢者複合ケア施設
グリーンヒル八千代台

16:30～18：30
047-480-2777

営

〒

共生型Cafe   ふらっとホーム
 グリーンヒル八千代台八千代台

（提供時間：営業時間と同じ）

八千代市八千代台西3-2-10
中台ビル 1F
17:00～23：00（不定休/予約制）
月曜日
047-427-7142

休

営

〒

グリルダイニング
（アーゴ） Aago

煮込み豚バラ肉の
八千代カレー

厚切り豚肉を
じっくり煮込んで
やわらかくしました。
スパイスのきいたルーと相性バツグン！

八千代台

（提供時間：営業時間と同じ）
八千代市八千代台南1-12-3
すずめビル 202
平日18:00～23:00（L.O21:00）  
休日13:00～23:00（L.O21:00）
毎週火曜・隔週月曜
070-5023-4312

休

営

〒

珈琲とボドゲの店
 ホウ・ム

ホウ・ムのスパイス
ポークカレー
ココナッツミルクの
まろやかさ＆煎った
スパイスでマリネした香ばしい
豚バラ肉のハーモニー。アクセントに梨の甘さを加
えて、リッチで大人なカレーに仕上がっています！！

八千代台

（提供時間：L.Oは営業終了1時間前）

八千代市八千代台南1-11-12
メイプルプラザ 20F号室
日を除く18:00～24：00
　　　日14:00～20：00
不定休
047-409-4447

休

営

〒

アニソンカラオケ酒場
 マナティ

豚のバラ咲く
スパイシーカレー
北インド風スパイスカレー。
トマトと玉ねぎのベースに
野菜エキスと梨で深味をプラス。
スパイシーなゴロゴロバラ肉と
薄切りジューシーローストポークをWで！

八千代を食で盛り上げ隊

バルタイム/17：00～20：00
（完売になり次第終了いたします）

Route296BroadcastingRadio

このエリアは
スタンプ つ以上

          ためてね♪

八千代緑が丘駅・
八千代台駅

3

8/13（火）・9/3（火）・
10/1（火）

地域のみなさんから
募集した、大好きなあの人
と一緒に食べたいカレー
をかたちにしました。
すりおろした梨をベースにしたタレを使い
コクのあるカレーに仕上げました。

大好きな人と一緒に食べたい
八千代カレー

やちよのなしが入っ
た

    カレーはおいし
い～♫

価格など詳細はこちらで 八千代カレー 検索

食べよう！！

8・8Thu～10・14Mon
2024

やちよ産の梨とバラ肉を使った
2024

Anniversary

八千代市

ご当地
グルメ

どれも食
べた～い

♡

23店舗のメニューに登場！！

2024
八千代カレーを食べよう！
イメージキャラクター
八千代市在住の
女性と子どもたち

を

開催中！
スタンプラリーも今年は10回目！！ 



※各エリアの規定数のスタンプを集めてください。※スタンプは、八千代カレーご注文１品につき１個となります。ただし、スタンプラリー用紙1枚に同じ店舗のスタンプは1個まで。また、売り切れの場合はご容赦ください。
※店舗名の記載がないのは無効になります。※引換えは、八千代商工会議所で行います。期日は、令和6年10月末日までの平日9:30～17:00までとなります。または、トートバッグが無くなり次第終了となります。

八千代中央駅・村上駅・
大和田駅　エリア

各エリアで規定数以上、計7コのスタンプをためると先着30名様にオリジナルトートバッグをプレゼント！！

東葉勝田台駅・その他エリア八千代緑が丘駅・八千代台駅エリア

＋ ＋
スタンプ

店舗名

①
店舗名

スタンプ

②
店舗名

スタンプ

③
スタンプ

④
店舗名

スタンプ

⑤
店舗名

スタンプ

⑥
店舗名

スタンプ

⑦
店舗名

◎八千代カレーは、各店舗にて期間限定のメニュー（有料）として、ご提供させていただきます。◎梨の収穫や仕入れ状況及び各店の都合により、八千代カレーがご提供できない場合がございます。予めご了承ください。　

お好み焼きくらしき勝田台 勝田台

勝田台 勝田台 勝田台 その他

八千代市勝田台北3-2-20
17:00～23：00
L.O.22:00、ドリンク22:30
日曜日
047-485-2100

休

営
〒

柔らかく煮込んだ豚スペアリブと､ごろっと旬野菜
の素揚げでスパイシーな和風スープカレーつけ麺
に！〆はカレーチーズリゾット風(オプション)
で決まり！

八千代の梨と相性の良い
当店自慢の豚ばらを厚切りで
ご用意しました。

ピリッとスパイシーな
DRYカレーに、梨の甘みが
アクセント。豚バラ肉の味の良さも決め手です。
当店自慢の”そばつゆ”を隠し味に使用した、
絶品ドライカレーをぜひご賞味下さい！

豚バラ
八千代梨カレー

炭のや
ポークカレー

ランドローム
フードマーケット 勝田台店

佐倉市西志津3-27-12
9:00～21:00
無
043-460-6011

休
営

〒

蕎麦だいにんぐ 長寿庵

八千代市勝田台4-13-1
平日11:00-15:00／17:00-22:15
土日祝11:00-22:15(入店21:00まで)
水曜定休
047-484-3971

休

営

〒

そばカフェ301

佐倉市ユーカリが丘6-4-1
火～土曜日 11:30～21:30
(L.O.21:00)
日曜日 11:30～14:30
月曜日
043-462-7338

休

営

〒

八千代市勝田台1-14-70
11:30～15:00 (L.O.14:30)
17:00～22:00 (L.O.21:30)
水曜日（祝日の場合翌平日）
047-455-3966

休

営

〒

（提供時間：営業時間と同じ）
（提供時間：営業時間と同じ）

（提供時間：営業時間と同じ）
（提供時間：無くなり次第終了）

（提供時間：11：00～数量限定）

ピリッと甘口⁉ 
梨カレーDRY

八千代市勝田台北2-25-6
11:00～14：00（L.O.13:30）
17:00～22:00
火曜日、第3水曜日
047-485-2090

休

営

〒

（提供時間：営業時間と同じ）

ほろほろ
豚スペアリブ＆
ごろごろ旬野菜
和風スープ
カレーつけ蕎麦

焼きカレーうどん＋
ソフトドリンクセット
和風だしに、梨と
カレーのスパイスを
効かせ、豚バラ肉と
夏野菜を一緒に炒めた
カレーうどん。お好きな
ソフトドリンクとお召し上がり下さい。

清祥庵勝田台

八千代市勝田台北2-4-5
11:00～L.O.16:00
金土日祝11:00～L.O.15:00
火曜日
047-484-1555

休

営
〒

（提供時間：営業時間と同じ）

貝殻亭リゾート＆ガーデン
八千代薬膳カレー 
ランチセット

たっぷりの豚バラ
と野菜と梨が溶け
込んだカレーに
追い豚バラ肉の
入った、肉々しいカレーです。
昼は人気の定食セットをどうぞ！

四代目 権七
干物と焼きおにぎりの店
炭のや

北インド料理 
ペルフェクト

テンダーケア

八千代市米本2207-8
集の場「こめっこキッチン」内
(スーパーカワグチ前)
第2土曜日のみ営業
11：00～15：00
080-8700-0072 047-409-5031

営

〒

八千代カレー（なし＆豚肉）とトマトをたっぷり
入れたチキンカレーを提供致します。

完熟トマトのチキンカレーライス

NPO法人
（オレンジサロン）

手打蕎麦・地酒・懐石料理
さわ田茶家

八千代市萱田町595
11：00～15：00（L.O.14：00）  
17：00～21：00（L.O.20：00） 　
土・日・祝も15:00～17:00  休憩
月曜日（祝日の場合は営業）
047-486-3311

本物の手打蕎麦の旨さと、梨の上品な甘さに和
風だしがしっかりときいたスープカレーが愉し
めます。地元の採れたて夏野菜とご一緒に

和風
スープカレー
つけそば

八千代中央
大和田

米本
八千代中央

休

営
〒

（提供時間：営業時間と同じ）

（提供時間：営業時間と同じ）

八千代中央 cafe-imoan

八千代市大和田新田353-101 
ナツミビル2F
11:00～18:0011:00～16:00（L.O.15：30）

日・月定休 水・木曜日
047-429-8681 047-459-1030

休

営

〒

豚挽肉と梨が
ゴロゴロ入った
カレー。
ごはんのまん中にドンと
豚バラ角煮入り。

                                                    野菜の皮でとった
　　　　　　　　　　　　　　出汁（ベジブロス）
と八千代のにんじんがカレーにたっぷりと
入っています。美味しくて身体に優しく
フードロス削減に。

imoan
八千代カレー

とっておきの
王風カレードリア

八千代の
ベジブロスカレー
きのこと梨の
マリネとともに

（提供時間：営業時間と同じ）

八千代中央 焼肉 五猿（ゴザル）

八千代市大和田新田353-100
12:00～14:30（L.O14：00）
17:00～24:00（L.O22：30）
主に水曜日休

営

〒

（提供時間：営業時間と同じ）

催

NEIGHBOR FOOD PLACE

八千代市米本1359 米本団地４-40

休

〒

（ネイバーフードプレイス）米本
八千代中央

（提供時間：営業時間と同じ）

営

毎週水曜日15:00～17:00(開催期間内)
人気番組「キャスティングリレー内」

FMふくろう 検索

このエリアは
スタンプ つ以上

          ためてね♪

八千代中央駅・
村上駅・大和田駅

2

八千代カレーとは？
やちよ産の梨 バラ肉

市の花「バラ」にちなんで

「八千代を食で盛り上げ隊」が考案

梨の上品な甘みと
カレーの辛さがとてもよく合う
八千代市のご当地グルメ

「八千代カレー」は

+

梨の収穫時期から食べることができます！

ペルフェクト
八千代カレー
ペルフェクトの
集大成がここに！
八千代の上品な梨の
旨味と2種類のカレー&特製ポークがマリアージュ！
お得なドリンク＆自家製デザートセットもぜひ。

「#八千代カレー」でどんどん投稿しよう！
ラジオ生放送中にご紹介します！
投稿数（InstaまたはTwitter）の多い上位3名の方には、
オリジナルハンドタオルや缶バッチをプレゼント！！

Route296BroadcastingRadio

イメージ

素敵なお店と自分好みの
八千代カレーに出会ってみよう！

このエリアは
スタンプ つ以上

          ためてね♪

東葉勝田台駅・
その他

2

シェフの野生の勘で
極上和牛バラ肉でコクを。
梨や数種類の
フルーツで甘みを。
とっておきのソースを織り込んで。
伝統のカレードリアが出来上がりました！！

www.yachiyocurry.com
価格など
詳細はこちらで

八千代カレー 検索

約40種の食材で
作り込む薬膳カレー。
低温調理された豚バラ
スペアリブは驚きの柔らかさ。
ダイナミックな野菜プレートと
一緒にお楽しみください。
期間中、アイスプレゼント。

Anniversary


